% Ashish

4-GANGE

ab I:3 Uhr

it Bollywoodtanz alr 20:30 (U

Wi bitben wne nechtaeitige Resewioung por JoloJon unten:
089 /3600 6464
e Jnfos unter www.ashish-nestaunant.de

Wir sind das ganze Jahr iiber fiir Sie da.
365 Tage im Jahr — jeden Tag geoffnet.

Montag -Donnerstag: 11:15-14:30 & 17:15-22:30
Freitag: 11:15-14:30 & 17:15-23:00
Samstag: 11:30-23:00

Sonntag & Feiertage:  11:30-22:30 (01.JAN. - ab 17:15 Uhr)
(Warme Kiiche jeweils bis 21:30, mittags bis 14:00)

ASHISH RESTAURANT - OB. HAUPTSTRASSE 10D
WWW.ASHISH-RESTAURANT.DE

SILVESTERMENU

69,90€ pro Person




SILVESTERMENU

Bollywoedtana alr 20:30 (Ut

APERITIF
* Kir Royal * Prosecco Mango * Prosecco Aperol * House Cocktail (alkoholfrei) *
1. GANG

Feine Tomaten-Basilikum-Cremesuppe (klassisch oder vegan)
Indische Hummercremesuppe, serviert mit feinen Scheiben von Riesengarnelen
Kileiner bunter Salat an Honig-Senf-Vinaigrette und Friichten garniert

2. GANG
Tawa Machi frische Dorade, filetiert und gegrillt nach Bengoli-Art (pikant)
Chicken Malai Tikka gegrilltes Hihnchenfleisch, in Ingwer-Knoblauch-Yoghurt-
Cashewnuss Marinade
Mix Bhaji knusprig frittiertes Markigemiise in Kichererbsenmehl-Mantel und
hauseigener Gewiirzmischung
3. GANG
Thai-Lemon Ente ausgeloste halbe Ente mit roten Zwiebeln und Wok-Gemiise
Machi Goa Seelachsfilet mariniert in Goa-Gewiirzen und Kokosmilch (wiirzig)
Jaipuri Vegetable hausgemachter Kise mit frischem Gemiise in Cashew-Masala-Sofle
(auch vegan)
Mutton Rad frische Lammbkrone an Curryhaussauce, serviert mit Kartoffeln

Chicken Hyderabadi  Frisches Bio-Hiibnchenfleisch mariniert mit Minze, Koriander,
Ingwer, Knoblauch mit Creme-SofSe

Spaghetti Ara-Bica Spaghetti in Butter-Lemon-Sofie mit Champignons und Brokkoli
(+Hihnchenfleisch)

4. GANG

Dreierlei Mousse im Glas, garniert mit Friichten
Mango Tiramisu
Kheer hausgemachter Milchreis mit Mandel, Kardamom, Cashewnuss, Vermicelli

BEILAGEN
Basmati-Reis, Biryani-Reis, Naan Brote
DIGESTIFS
Mangoschnaps/Mangolikir, Williamsbirne, Baileys, Alte Marille (Prinz)
00:00 UHR -JAHRESWECHSEL

Champagner und kleines Feuerwerk

Vegane / laktosefreie Gerichte servieren wir [hnen gerne auf Anfrage.
Bei Allergien oder benétigten Infos zu Allergenen & Zusatzstoffen,
wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Wi wiinsehen Jhuen einen guten Rutsel
und ein exfolgreiches wnd gesundes neues ahn!




